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NILLN DRIN Cote Souvgge” 2020- Gascog ne — Biodyn@mie
/O% Co|ombord, S0O% Souvigmon /

AU nez—arome pomp\emouss@ et fruits exoriques/ En bouche - fonique et rafraichissant

MONTLOBRE 2021 - Lomguedoc —Le Breton - 4B
50% Chordonmqy/5oo/o \/iognier o)

Au nez — fruits & chair jaune, abricof comﬁr/ Enbouche - rond, avec \ongue finale de fruits exofiques ef agrumes

RIESLING 2020 - Alsace - Reibel - 4B Biodym@mie
I0O% Dieshng Q

Au nez- \e’géremenr pe’rro\e’/ En bouche - &1 la fois tendre et minerall

ALTOS NS HORMGAS 2021 - Mendoza - ARGENTINE - NS
48 % Servillon | 3O% Pedro Girnenez | 22% Chenin ®

AU nez - aromes de péche, ananas, pomp|@mousse doux/ En bouche - belle tension ef structure

CLARENDELLE 2021 - Bordeaux — Domaine Clarence Dillon |mpir@’ par ission Haut Brion - NS
47% Sernillon [ 42% Sauvignon Blanc /119 Muscadelle O

AU nez — abricofs péches blanches et pomp\emousse / En bouche - gromde minéralite avec des saveurs puissantes et fraiches

CHABLIS Vieilles \/ign@s 2021 - Bourgog ne — Oliveira Lecestre - \R
|OOO/O ChOdeﬁﬂO\/ ||

AU nez — tendre rafraichisant, notes memrhok’@s/ En bouche - Comp|exe et minéral, affaque vive

VAL D' ARENC 2022 — Bandol = Damidot - 4B en conversion vers Biodynamie
40% Clairefte, 40% Bourboulenc, 20% Sguvignon Blonc 12

AU nez — aromes de fleurs blanches puis miel et citron conﬁr/ Fn bouche - belle fraicheur

HNUTES COTES DE NUITS 'Les Plancons' 2021 - Bourgogne - Hudelot - 4B
|OOO/O Chordor\hoy ‘5

Au nez - aromes de vorﬂ”@/ En bouche-rond et @’qu‘\\ibr@’
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GEWURZTRMINER Cuvee Félicie 201/ = Moelleux Subtil =Akace - Reibel - AB Biodynamie
IOO% Gewurztraminer |44

AU nez — agrumes conFirs/ En bouche — fraicheur et min¢ralite avec toute |/omp\\'rude de la vendange tardive

SANCERRE 2022 - Loire - Vacheron - AB
I00O% Sa uvignon

Au nez - fruiks exoliques, papaye, pierre a Fusil / Enbouche - saveurs mentholée et saling, finale sur belle acidité

SAINT-JOSEPH 20272 - Rhone - Bernard Gripa - LR
7@0/0 MOI’SODQQ/ 5@0/0 DOUSSOﬂﬁQ

Au nez - fruits blancs miel d acacia, F@mouﬂ/ En bouche - omp\@ et rond avec une grande sopidiré

SAINT-ROMAIN 2019 - Bourgogne - Matrot- AB
|OOO/O Chardonhoy

AU nez - légerement brioche, mirqb@”es/ Fn bouche - e’quihbr@’, belle fraicheur et une finale sur l[amande fraiche

CHNENUNEUR-DU-PAPE 2019 - Rhone - Saint Prefert - AB
65% Clairette rose et b|onch@/ 159% Roussane

AU nez - eglantines miel ef poire mure/ Fn bouche - ample ef onctueux, brioche toastee, finale citronnée
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AL D ARENC 2022 — Bandol = Damidot - AB conversion vers Biodynamie
AO% Mourvedre, [O% Grenache, [(O% Cinsault

AU nez - pgmp|emousse rose, zeste de citron, bomboms/ En bouche - poignant et persistant

Les Rouges

NILLN DRIN Ronde des Fruits’ 2020 — Gascogne — Biodynamie
70O% Merlot, 5O% Syroh

AU nez - croquant, notes de cerises ef d/épices/ En bouche — fraiche, aromes de fruits rouges ef d/e’pices

LN JASSE 2020 vieilles vignes — Lgnguzdoc — Le Breton - 4B
60O % Cabernet Souvignon, 20 % Merlot

AU nez—aromes de petifs fruits rouges, d/e’p'\ces et de sous bo'\s/ En bouche - affague vive, re’g|iss@’e et charmeuse

SAO /VHGUEL Co”wewo S@|eccionodo 2@2@ - DODTUG/\L -NS

Alicante Bouschd/Toum’go Nodono\./ Syroh/Cobzmer Souv‘\gnon
AU nez - fruite avec nuances de vio\@ﬂ@s/ En bouche - fruits rouges ef noires relevees par des notes poivrees et mentholées
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LINSTANT T 2021 - Saint-Pourcain - Les Terres d Ocres - \R
/O% Gomoy, S0O% Pinot Noir

AU nez - cocktail de fruifs rouges releve aux @'pices/ Enbouche - gou|e\/0nt alallure de gim]inho

CHOPE LE COQ 2019 — Sud-Ouest — Comte de Thun - \R
Cabernet Franc SQO/O/ Syroh 260/0/ Merlot 25%

Au nez-riche et porfume’/ En bouche - belle structure et acidite bien presente

SINDICAT LN FIGUERN 2018 - DO, Montsant = ESPNGNE — Rene Barbier - NS
IOO% Fine Garnatxa.

AU nez — nofes dlqgrum@s et de F|eurs/ En bouche - \@’g@r et frais

CH|NON LQS TQHQS DOUCQS 2@|Q - LON@ - ChOF‘QS JOgUQT - NS
IOO% Cabernet Franc

Au nez — fruifs rouges, Fromboise/ En bouche - affaque vive, genereux ef fres gourmomd

HNUTES COTES DE NUITS "Les Colombieres' 2021 - Bourgogne - Hudelot - 4B
IOO% Pinot-Noir

AU nez - fruits rouges, groseilles Fromboises/ En bouche - tannins soyeux, souple, belle fraicheur

LALANDE DE POMEROL 2019 - Bordeaux - Chateau Haut Musset - Conversion 4B
&5% M@Hoh 159% Cabernet Franc

Au nez - fruits noirs riche bouqu@r comp\@xe/ En bouche - sopidire’, rond et SOYeUX

CARANNE 2020 - Rhone — Richaud - AB
145% Grenache, 27% Mourvedre, 149% Syrah, 12% Carignan, 2% Coudoies

AU nez — expressit, fruits bien muors, cassis cerise, ef ¢pices douces/ En bouche — charny, riche, fannins soyeux, beaux fruits

VACQUEYRNS DOUCINELLO 2020 -Rhone - Le Somg des Cailloux - Biodynomi@
/O% Gr@mgche, 20% Syroh /% Mourve‘dr@, 3% Cinsault

AU nez - race, cacao et @pices/ En bouche - soyeux et equilibre, finale ronde

PLANETA 2020 - Cerasuolo di Vittoria DO - SICILE - NS
6O% Nero dAvola | 4O% Frappato

AU nez - Frcﬂses, mures, grenodes/ En bouche - reflete des perceptions olfactives puis Nofes de poivres noires

LES CREISSES 2020 -Languedoc - Philipe Chesnelong - \R
50O%Syrah, 40% Grenache, |O% Cabernet-Sauvignon

Au nez - fruits Noirs, Cassis, cerises Noires, Mures, poivre et re’g|isse, garrigue puis cuir, cocoo/ En bouche - dense sur fruits jufeux, notes Fumées, vanill¢es
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VAL D' ARENC 2019 - Bandol - Damidot - AB conversion vers Biodynamie
Q0O% Mourvédre, |O% Grenache

Au nez - fruits rouges, noirs, coté Fume'/ En bouche - robuste ef gourmand

LNSVALS 2016 — Longuedoc — Famille Ugn@r@s -AB
100O% Mourvedre

Aunez - poivre Noir, fruits noirs nofes de cuir/ Fn bouche - toute en harmonie, matire pu\peuse

LA PARRNZAL 2012 - Sud-Ouest - Comte de Thun -\R
6O% Merlot | 20% Cab Sav [ 20% Syrah

AU nez - cerise, framboises, euco|\/prus et roboc/ En bouche - bel @'quihbre etfinesse

CRO/ZESHERMITAGE 2021 = Rhone - Yann Chave - Culture 4B Biodynamie
00 % Syrah

AU nez—mure ef @’pices/ En bouche — dense en ¢tant fres gourmomd@, finale sur les ¢pices

RO/ZETA 2020 - Corbieres - Maxime Mogmon -Vin Naturel
40% Corignon / SO0% Cinsou”/ S50O% Grenache

AU nez —¢clatant de Fruirs/ En bouche —tout en finesse et Q’\@’gomce

SANCERRE 202! - Loire - Vacheron - Biod\/homie
IOO % Pinot Noir

AU nez — cerise noire, compfe de muores puis tabac blond et pro\im@/ En bouche - pu\p@ux avec finale ¢picee

CMDA@NES 2019 - Corbieres - Maxime Mognom -Vin Naturel
OO % Corigmom

Au nez — fruite intense, e’pice’/ En bouche —touche de velours precision ef @’quﬂibre, |ong en bouche

LES BRUNES 2021 - LQnguedoc - Dhi\ipp@ Ch@mdomg -\R
&O% Cobemd—gauvigmon / 20O% Mourvedre

AU nez -bel éclat aromatique, ¢pices, cassis, NuanNces vorﬂ”@’@s/ En bouche - net et gourmomd, p|@im de fruits avec des tannins fins

FNUGERES Jadis’ 2009 — Languedoc — Barral - 4B
40% Carignan, 5O% Grenache Noir, SO% Syrah

AU nez — notes animales cerise ComFire/ En bouche — aromes concentres de fruits rouges, soyeux et virl

NUITS-SAINT-GEORGES ler cru “Les Damodes' 201/ - Bourgogne — Alain Jeanniard - HNE
‘OOO/O Pinot-Noir
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CHNERU PNIE MNCQUIN 2013 Saint-Emilion Premier Grand Cru Classe’ - Bordeausx - NS
65% Merlot, 139% Cabernet Franc, 2% Cobeme#gouvigmon

Chateauneuf-du-Pape CHNTENU DE BENUCASTEL 2015 — Rhone — Famille Perrin - Biodynamie
|OO% Syrah

ROC DE CABES 2014 - Bordeaux — Chateau Roc de Cambes - Mifiovi”z -NS
&0O% Mer\or/ 15% Cabernet Souvigmom/f)o/o Malbec

LN CHAPELLE DE LN MISSION HNUT-BRION 2009 ~ Bordeaux — Domaine Clarence Dillon - NS
45% Cobernet Souv'\gnon / 45% M@r\or/ IO% Cabernet Franc

AB-Agriculture Bio\ogique/ B‘\odynom\'e - Demer@r/\@ -Viticulture Qoisonmée/ HNE - Haute Valeur En\/ironmemenro\e/ NS -
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s Vins de Desserts

MADEIRN Malvasia Reserve & ans' — Madeére - PORTUGAL - Barbeito
|OOO/O Malvoisie

AU nez—aromes de cafe et COCOO/ En bouche —saveurs comp\@xes de cafe, pafiserie ef fruifs secs

LE PLAISIR DE DIEU 2007 - Sud-Ouest - Comte de Thun -\R
IOO% S¢emillon

AU nez - agrumes confits, fruits secs ef mie\/Em bouche — persisfant en gordcmrde la fraicheur

e Effervescents

DO\DE Domfront -Ferme de Grimaux
IOO% Poires Plant de Blanc

Finnesse et |égér@r@’ de celte cuvee de troisieme ramassages de vergers cenfenaires, pure gourmondise

HUGUENOT-TASSIN ‘Cuvee Signature’ — CHNVPNGNE
Pinot Noir (\OOO/O)

BRUNO PAILLARD Brut Selection - CHNMPNGNE
Pinot Noir (Lléo/o), Chordonmoy (550/()), Pinot Meunier (220/o>

AGRAPART "/ CRUS' - Extra Brut - CHNPNGNE
Chordonmoy(@@o/o), Pinot Noir (\Oo/o)
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L@s BOissons

G & T Gim Tomic

Al

ca MonkeyZt7/Gvine/Citadelle 4¢l

Rhum Arrong@’ Maison

Ocl

Rhum Arrong@’ lle De France 6l

Dimm's Limonod@

N@grom/AmeriCOmo

Vodka Umonod@/Tomc

\oleelest biere bio

Ricard - Suze

Martini Blanc - Qouge
Kir
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Boi\@y/s
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| 'deal Poir¢ Domfront

Mod@iro ”Ivl0|\/OSiO”

Petite Arvine ‘mi-fletric”

Thonon
St G@org@s
Evian

Eviom

Vails
Badoit Verte

Chateldon
Jus de fruits Dogo

Limonade Artisanale

Cafe Nespresso
Ameéricain

The du Palais des Thes
Cafe Creme
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Nikka CoFF@y Grain /
Kilchornan Sing|@ Malt /
Glenrothes 200 Sing|e Male/
E\i]ah Croig Bourbon /
Assembbg@ ) o)
Assembbg@ 1O2 Q
Poire Wi”ioms/”irob@”@ O

Cognac Paul Giraud XO @)
Bas Armagnac Hors dage /

Monkzy 47/@VNH@/CHQdQH@ /
Gin NEM /
Calvados C. Drouin Hors dlAgz &



